A partager :
Accras de brandade 8€

Croquetas de JAmon 7.5€
Cromesquis aux piments doux 8.50€
Croque truffe 10.50€

Frites maison 3.90€

Les Planches:
La Charcuterie : rosette, chorizo, jambon Serrano 22.00€
La Fromagere : St Nectaire, chévre, cantal et raisins 22.00€

La Mixte : rosette, chorizo, jambon Serrano, chévre, St-Nectaire, cantal 27.50€

Les Bruschettas :

La Parisienne : facon croque-monsieur 11.50€

La Capri : chevre, noix, miel 12.00€
(supplément serrano 2.50€)

L’Océane : base créme, truite fumée et mozzarella 16.00 €

La Savoyarde : oignon lardon et reblochon 16.50€

Les entrées :
CEuf mayo 6.00€
Burrata, courge butternut et pesto maison 13€

Gravlax de saumon creme citronnée 12€

Carottes ancienne roties, Labneh citron noir 9.50€

Menu enfant : 13.00€

Poulet pané ou jambon
blanc
Avec frites maison ou pates

1 boule de glace




Salades:

La salade minute que I'on m’avait fait dans un palace a New York en terrasse
un soir d’automne 13.50€
Salade romaine, sauce Waldorf pomme granny, céleri et raisin

Caesar : 14.50€
Salade romaine, sauce Caesar, anchois, parmesan et croutons
Supplément de poulet croustillant 3€

Celle que je veux quand je retourne a Brest : 18€
Salade iceberg, truite fumeée, sauce crémeuse aux herbes fraiches, sarrasin
croustillant

Les plats:

Coquillettes, jambon Serrano et parmesan 14.90€
Pavé de saumon, purée de choux fleur au poivre Sechuan 23.50€
Dos de cabillaud, ragout de pois chiche tomate et chorizo 22.00€

Tartare de beeuf classique, frites maison 20.00€
Pressé de volaille, légumes d’antan, sauce veloutée au thym 19.50€
Poitrine de porc fumé, salade coleslaw acidulée 22.00€

Bavette d’Alovau. frites maison sauce poivre vert 22.50€

Desserts:
Les A coté Assiette de fromages 10.00€
Frites 3.90€ Cheesecake pamplemousse 8.50€
Salade roquette 2.50€ Les cafés gourmands 9.00€
Pur,ee de cho,ux fleur 3.90€ Poire pochée, sablé Breton, créme anglaise 7.00€
Légumes d’antan 3.90€

Financier chantilly au citron brunoise d’ananas 7.00€

Marquise au chocolat, fleur de sel 7.00€




