
Ouvert 7J/7– 8h-2h matin 
prix nets en euros – carte des allergènes disponible

RESTAURANT — BAR 

CARTE

	 AUBERGINE LAQUÉE AU SOJA� 8,5 
	 yaourt au citron vert

	 NEMS DE COCHON SAIGON� 10

	 CEVICHE TIRADITO� 14

	 QUESADILLAS AU CHORIZO� 13

	 GUACAMOLE� 11,5

	 GRANDE PLANCHE� 25 
	 DE CHARCUTERIE�

	 TARTINEZ-MOI� 13 
tzatzíki, houmous, rillette 
de poisson thaï

	 SOUPE TOM YAM CREVETTE� 9

	 TACOS COCHON� 14,5

	 TARTARE DE BŒUF PHÔ� 12,5

	 BAO DE COCHON� 12,5

	 POULET TOM KA KAI RIZ THAÏ� 17,5

	 TATAKI DE THON AU SATAY� 21,5

	 WOK DE COCHON RIZ THAÏ� 16,5

	 COMME UN KEBAB� 15,5

	 CHICKEN BUTTER� 16

	 PAD THAÏ� 18,5

	 FISH TOM YAM� 22

	 ASSIETTE DE FROMAGES� 10,5

	 BEAUCOUP DE FRUITS� 16

	 TIRAMISU� 8,5

	 CHEESECAKE� 8,5

	 CRÈME BRÛLÉE CITRONNELLE� 8,5

	 PERLES DU JAPON À LA COCO� 7 
	 façon riz au lait 
	 fruits exotiques

BRUNCH� 25

	 VIENNOISERIE�  
	 croissant, pain au chocolat

	 PAIN BEURRE CONFITURE�
—

	 ŒUF BÉNÉDICTINE�  
	 SAUMON FUMÉ�  

ou 
	 CLUB SANDWICH�  

(supplément 2€) 
ou 

	 ENGLISH BREAKFAST�  
œuf au plat, lard grillé, 

baked beans 
ou 

	 AVOCADO TOAST SAUMON FUMÉ�  
ou 

	 VEGGIE BOWL�  
quinoa, feta, grenade, raita, 

choux rouge croquant
—

	 BRIOCHE PERDUE�  
ou 

	 PANCAKE�  
sirop d’érable, banane, fruits 

rouge 
ou 

	 POKE FRUITS ET GRANOLA�  
perle du japon, granola et fruits 

ou  
	 FROMAGE BLANC �  
	 STRACCIATELLA�

KIDDY BRUNCH� 8

	 BAGELS SAUMON FUMÉ�  
— ou — 

	 JAMBON�

	 PANCAKE SIROP D’ÉRABLE�


